	· TORTA PARADISO
· gr di zucchero
· 180 gr di burro
· 2 uova intere
· 2 tuorli
· 100 gr di farina
· 100 gr di fecola di patate
· 1 limone non trattato
· q.b. di burro e farina per la teglia
· q.b. di zucchero a velo per guarnire
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Descrizione 
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Descrizione Questa torta si scioglie in bocca.. provare per credere!
Piacerà soprattutto ai bambini..e la cosa interessante è che non ha lievito.

Discuti quest'articolo nel forum. (0 messaggi)
Commenti
Aggiungi questa ricetta al tuo ricettario 
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Preparazione 
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Preparazione
1. [image: image9.png]


Fate fondere il burro e iniziate a lavorarlo con la frusta elettrica in una ciotola mentre aggiungete lo zucchero.

2. In una ciotola a parte sbattete le uova intere con i tuorli e aggiungeteli poi al resto del composto sempre mescolando.

3. Unite al composto sia la fecola che la farina ben setacciate e continuate a mescolare.

4. Grattugiate la scorza del limone ed unitela al composto mescolando.

5. Imburrate e infarinate uno stampo non eccessivamente grande (io uso uno stampo a forma di cuore), versatevi il composto e infornate a 180° per circa mezz'ora.

6. Una volta raffreddatasi la torta, sformatela e cospargete la superficie di zucchero a velo.
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...che buona io adoro la torta paradiso,la mia ricetta è diversa,ma senza usare il lievito questa torta è venuta un pò bassa?dalla foto non si vede lo spessore...baci
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la foto l'hanno messa gli admin.comunque no,non viene bassa.
..o almeno..facendola nello stampo a cuore viene alta il giusto!
..e poi ha un sapore,veramente delicato!
la consistenza che le dà la fecola è ottima! [image: image12.png]



fammi sapere, una volta provata,se ti piace.
se riesci prova anche l'altro dolce che mi hanno pubblicato :"torta al cioccolato e pinoli".
ps: belle le tue bare in cartoncino!!sembrano vere!
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COMPLIMENTI PER LA TORTA!! MOLTO BUONA...FACILE E VELOCE DA PREPARARE!! SARA' SICURAMENTE TRA QUELLE DA RIFARE PIU' SPESSO!!



	


